
FOOD MENU 
 

STARTERS 
TAFELSPITZg,1 rindertafelspitz, lauchsalat, purple kartoƯelstroh, meerrettichschaum, 

eingelegte radieschen 
17.9 

   

HEARTBEET SALADg rote beete, feta, pinienkerne, sauerampfer, birne, artischoke 15.9 
   

GEBEIZTE FORELLEa,d,g lachsforelle, gurkensalat, forellenkaviar, apfel, croutons, joghurt 
marble, dill 

16.9 

   

CHICKEN 
DUMPLINGSa,c,k 

hähnchen, leber, aprikose, karottensalat, SESAM ALLERGENE 16.9 

   

ONSEN Eia,c,g stundenei, kartoƯel-miso-schaum, babyspinat, parmesan-trüƯel-chip  16.9 
   

CAULIFLOWER TACOSa 

(vegan) 
smoked blumenkohl in tempura, paprikasugo, petersilien mayo, 
purple kartoƯelstroh 

14.9 

 
 

MAIN COURSES 
LAUCH (vegan)f lauch-nori-mosaik, pastinakenpüree, weissweinsauce, veganer kaviar, 

wasserspinat 
21.9 

   

SKR SKRd,j norwegischer winterkabeljau, weissweinsauce, kartoƯelsalat, 
forellenkaviar, kräuteröl 

27.9 

   

PORK BELLYf,g,i sous vide schweinebauch & pork cubes, süsskartoƯelpüree, pak choi, 
bimi, zwiebel 

26.9 

   

ROAST BEEFg argentinisches rumpsteak, kartoƯelpavé, grüner spargel, geräucherte 
erdbeere, blauschimmelkäse sauce 

28.9 

 

SHARING   SIDES 
    
FRITTURA DI ALICIa,d 17.9 BREAD’N’BUTTERa,g 4.5 
frittierte sardellen in reismehl    
  BEILAGENSALAT 4.9 
BUTTERBRETTa,g 13.9   
sardellen-, bacon-, rosmarinbutter & 
sauerteigbrot 

 SKINNY FRIES 4.9 

    
SCHINKENAUSWAHLa,g 15.9 SÜSSKARTOFFELPÜREEg 6.5 
von biohof may, mit sauerteigbrot    
    
KÄSEAUSWAHLa,g 13.9   
mit sauerteigbrot    

 
DESSERTS 

ORANGEN THYMIAN TARTEa,c,g 9.9 
PRALINENAUSWAHLg von anna reckmann 3 stück 8 

 5 stück 11.9 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
ZUSATZSTOFFE  

1) mit Farbstoff  

2) mit Konservierungsstoff  

3) mit Antioxidationsmittel  

4) mit Geschmacksverstärker  

5) geschwefelt  

6) geschwärzt  

7) mit Phosphat  

8) mit Milcheiweiß  

9) koffeinhaltig  

10) chininhaltig  

11) mit Süßungsmittel  

12) enthält eine Phenylalaninquelle  

13) gewachst  

14) mit Taurin 

15) gentechnisch verändert 

ALLERGENE  

a) glutenhaltiges Getreide (Weizen, Roggen, Gerste, Hafer, Dinkel, Kamut, 

Emmer, Einkorn, Grünkern)  

b) Krebstiere (z. B. Krebs, Shrimps, Garnelen, Langusten, Scampis)  

c) Eier  

d) Fische und Fischerzeugnisse  

e) Erdnüsse  

f) Soja und Sojaerzeugnisse  

g) Milch und Milcherzeugnisse (einschließlich Laktose)  

h) Schalenfrüchte, namentlich zu nennen: Mandeln, Haselnüsse, Walnüsse, 

Cashewkerne, Pecannüsse, Paranüsse, Pistazien, Macadamia- oder Queenslandnüsse  

i) Sellerie (z. B. Bleichsellerie, Knollensellerie, Staudensellerie)  

j) Senf  

k) Sesamsamen  

l) Schwefeloxid und Sulfite (in einer Konzentration von mehr als 10 mg/kg oder 

10 mg/l)  

m) Lupinen  

n) Weichtiere (z.B. Schnecken, Abalone, Oktopus, Tintenfisch, Calamares, alle 

Muscheln inkl. Austern) 

 

 


